
小
豆
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ス
ト
ラ
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忠
左
衛
門
に
よ
う
こ
そ

瀬
戸
内
海
に
浮
か
ぶ
小
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な
島
、
小
豆
島
で
先
先
代
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ら

園
地
を
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け
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リ
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ブ
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携
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っ
て

き
ま
し
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れ
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ブ
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で
、
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だ
に

新
た
な
発
見
の
連
続
で
す
。

　

そ
の
魅
力
あ
ふ
れ
る
オ
リ
ー
ブ
の
世
界
を
皆
様
に
ぜ
ひ

感
じ
て
い
た
だ
き
た
い
と
い
う
想
い
を
形
に
し
た
の
が
こ
の

「
レ
ス
ト
ラ
ン
忠
左
衛
門
」
で
す
。
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
、
そ
し
て

島
の
食
材
の
美
味
し
さ
を
ぜ
ひ
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

井
上
誠
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井
上 
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博





「レストラン忠左衛門」では、小豆島で三代続く
オリーブ農家が、そんなオリーブのロマンと
故郷・小豆島の食材の素晴らしさを伝えたいと
腕によりをかけて創作した一皿をお届けします。
卓上の香り豊かなオリーブオイルたちからどうか
お客様だけの特別な１本がみつかりますように。

オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
は
、

品
種
や
熟
度
、

育
っ
た
気
候
や
風
土
、

そ
し
て
何
よ
り

作
り
手
の
考
え
方
に
よ
っ
て

全
く
味
や
風
味
が
変
わ
る
、

大
変
奥
深
い
油
で
す
。



瀬戸内産ハリイカと旬野菜のじゃころんちーの

忠左衛門オリジナルパスタ「じゃころんちーの」とは瀬戸内産ジャコと島産のお醤油ベースの和風ペペロンチーノです。
具材は瀬戸内産ハリイカと旬野菜を使っており、肉厚でモチッとしたハリイカは食べ応えがあります。
パスタソースは店頭でお買い求め頂け、通販でも大人気です。

¥1,255（税込¥1,380） 大盛り＋350円

チ
リ
ガ
ー
リ
ッ
ク（
辛
）

完
熟
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

おすすめ
オリーブ
オイル

小豆島には400年続く素麺の歴史があります。

小豆島の素麺職人が作る「手延べパスタ」は、素麺の

手延べ製法を用いて何度も「より」をかけ、均一に

伸ばしながら作るためつるっと滑らかな表面と、噛

むともっちりとしたコシのある美味しさが特長です。

パスタの本場と同じ、北米産のデュラム小麦を使用

した手延べ職人の腕が光る本格的な美味しさです。

小豆島伝統の手延べ製法で作ったパスタ

パンやサラダ、スープとのセットもできます



¥1,255（税込¥1,380）
オリーブ緑果豚とゴボウの醤油&ペッパー

オリーブ緑果豚とは、国産豚にオリーブ緑果ペーストを与えることでオレイン酸含有量が通常の豚より3倍多い
口どけの良い脂が特徴の井上誠耕園オリジナルブランド豚です。
小豆島のお醤油に黒コショウの風味がしっかり効いた創作和風パスタソースでお楽しみください。　　　

大盛り＋350円

チ
リ
ガ
ー
リ
ッ
ク（
辛
）

完
熟
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

おすすめ
オリーブ
オイル

小豆島の醤油造りには400年の歴史があります。日本でわずか1％しか

残っていない、木桶づくりの醤油は大豆を発酵させるための「種麹」と

醤油蔵に生きる「菌」、そして島に生きる「職人たち」が作り出す「生きた」

味わいがします。そんな小豆島醤油の旨みを活かし、コショウの風味を

効かせて作ったソースはやみつきになる美味しさです。                            

歴史ある木桶仕込みの小豆島醤油

パンやサラダ、スープとのセットもできます



¥1,800（税込¥1,980）
オリーブ牛すじのトマトソースパスタ

オリーブ牛のすじ肉をじっくりとトマトソースで煮込んだトマトソースパスタです。
オリーブ牛のあっさりとしたくちどけの良さと濃厚なトマトソースの旨みが味わえます。

大盛り＋350円　　◎お子様用サイズ ¥728（税込¥800）

オリーブの搾り果実を食べて育つ「オリーブ牛」は、お肉の美味しさを決

める「オレイン酸」が豊富に含まれており、柔らかな赤みのジューシーさ

と後味のさっぱりした脂のバランスがよい味わいです。

その脂質の素晴らしさにより、第11回全国和牛能力共進会特別賞「脂肪

の質賞」で日本一に輝きました。

オリーブ搾り果実で育つ「オリーブ牛」

パンやサラダ、スープとのセットもできます

完
熟
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

おすすめ
オリーブ
オイル



オリーブの新漬け ¥410（税込¥450）

菊太郎のパン&サラダセット
¥410（税込¥450）

¥600（税込¥660）
ミネストローネ＆サラダセット

セットメニュー

●オリーブの新漬けとは？
小豆島で収穫したばかりの新鮮な青い果実を渋抜きし、塩水に漬け込んだ「オリーブの

浅漬け」です。わずかな期間しか味わえないこの新漬けは、口にするとじゅわっとオリー

ブ果実の旨味が口に広がります。私達は、新漬けオリーブ作りを収穫から製品になるま

で全て手作業で行っております。 ※時期によって品種が変わりますのでスタッフまでお尋ね下さい。

季節限定

旬！



完熟
オリーブオイル

チリガーリック
オリーブオイル

ネーブルオレンジ
オリーブオイル

豊かな香りで
コクを
増したい方に

辛さと
にんにくを
きかせたい方に

フルーティーな
味わいを
楽しみたい方に

忠左衛門オリジナルカレー

¥1,200（税込¥1,320）オリーブ緑果豚カレー
オリーブで育てたからこそオリーブ緑果豚は旨味が強く、上質であっさりとしています。
そのおいしさがルーに溶け込んでいる、奥深い味わいのカレーです。
緑果豚の旨味をひき立たせるために何度も試作を重ね、多種類のスパイスとフルーツチャツネを使い、
ワイン発祥の地・山梨の「ワインペースト」を入れてカレーのコクをグッとひき出しました。

大盛り＋220円

井上誠耕園オリジナルブランド豚使用

サラダ付

フレーバーオリーブオイルをかけて食べる

オリーブで育てた旨みたっぷりのお肉で作ったカレーに贅沢なアクセントを



¥1,500（税込¥1,650）
オリーブ牛は小豆島発祥の牛肉。香川のブランド牛・讃岐牛を小豆島のオリーブで育てたお肉です。
脂肪の質日本一と称されており、上質であっさりとした柔らかな赤身が特長です。
オリーブ牛のうまみを引き出すため、ルーには多種類のスパイスとワインペーストを使っています。

大盛り＋220円サラダ付オリーブ牛カレー

脂
肪
の
質

日
本
一※

青
森
県
産

に
ん
に
く

た
っ
ぷ
り

※第11回全国和牛能力共進会特別賞「脂肪の質賞」受賞

¥1,100（税込¥1,210）
井上誠耕園の完熟オリーブオイルで炊いた青森県産にんにくと、
たっぷりの国産玉ねぎ、香川県産のオリーブ地鶏をぐつぐつ煮込んだスタミナチキンカレーです。
隠し味の小豆島の醤油が生む深いコクと、にんにくと地鶏のうまみをお楽しみ下さい。

大盛り＋220円サラダ付オリーブ地鶏カレー

脂
肪
の
質

日
本
一※

青
森
県
産

に
ん
に
く

た
っ
ぷ
り



¥1,100（税込¥1,210）
井上誠耕園の完熟オリーブオイルで炊いた青森県産にんにくと、
たっぷりの国産玉ねぎ、香川県産のオリーブ地鶏をぐつぐつ煮込んだスタミナチキンカレーです。
隠し味の小豆島の醤油が生む深いコクと、にんにくと地鶏のうまみをお楽しみ下さい。

大盛り＋220円サラダ付オリーブ地鶏カレー

¥1,500（税込¥1,650）
オリーブ牛は小豆島発祥の牛肉。香川のブランド牛・讃岐牛を小豆島のオリーブで育てたお肉です。
脂肪の質日本一と称されており、上質であっさりとした柔らかな赤身が特長です。
オリーブ牛のうまみを引き出すため、ルーには多種類のスパイスとワインペーストを使っています。

大盛り＋220円サラダ付オリーブ牛カレー

脂
肪
の
質

日
本
一※

青
森
県
産

に
ん
に
く

た
っ
ぷ
り

※第11回全国和牛能力共進会特別賞「脂肪の質賞」受賞

¥1,100（税込¥1,210）大盛り＋220円サラダ付オリーブ地鶏カレー

¥1,500（税込¥1,650）大盛り＋220円サラダ付オリーブ牛カレー

脂
肪
の
質

日
本
一※

青
森
県
産

に
ん
に
く

た
っ
ぷ
り

カレーと一緒に

ドリンクも

いかがですか？

井上誠耕園産
本日の柑橘100％の生搾りジュース
カレーと一緒にご注文で ¥600（税込）¥660（税込）を



¥1,090（税込¥1,200）

エビとじゃがいものアヒージョ
（菊太郎のパン付き）

大き目なプリエビとじゃがいもを小豆島醤油で和風仕立てに仕上げました。
お野菜のじゃがいもにも魚介の旨味たっぷりのオイルがしみ込んでおり、ほくほくでアヒージョとの相性も良いです。
エキスたっぷりのオイルに菊太郎の自家製パンをたっぷり染み込ませてお召し上がりください。

※仕入れの関係で一部メニューの食材が変わる場合がございます。

＋¥220でパンが追加できます

菊太郎のパン&
サラダセット
¥410（税込¥450） ¥600（税込¥660）

セットメニュー

ミネストローネ＆
サラダセット



¥1,800（税込¥1,980）
マルゲリータ

ピザ職人が1枚ずつ手延ばしで生地を伸ばし、イタリ
アナポリの職人が作った薪釡（まきがま）で高温で短時
間、1枚1枚丁寧に焼きあげています。表面はカリッとし
た食感で中はモチッとしっとり。本格派ナポリピッツァに
ぴったりのフレーバーオリーブオイルをかけてどうぞ。

サイズ：直径約23cm

¥2,000（税込¥2,200）
クワトロ

モッツァレラチーズ、リコッタチーズ、ゴルゴンゾーラチー
ズ、パルメザンチーズの４種類のチーズを使った、チーズ
の深い旨みが味わえるピッツァです。チーズとオリーブオイ
ルは相性抜群で、チーズだけのピッツァだからこそ、オリーブ
オイルの美味しさを存分に味わえます。

サイズ：直径約23cm

チ
リ
ガ
ー
リ
ッ
ク（
辛
）

こ
し
ょ
う
オ
イ
ル

おすすめ
オリーブ
オイル

チ
リ
ガ
ー
リ
ッ
ク（
辛
）

こ
し
ょ
う
オ
イ
ル

おすすめ
オリーブ
オイル

忠左衛門オリジナルピッツァは、2011年のピッツァワールド

カップで世界一に輝いた日本を代表するピッツァ職人、矢野

シェフが井上誠耕園のオリーブオイルの美味しさと園主・

井上のものづくりへの想いに共感して実現しました。

職人手作りのピッツァと香り豊かなフレーバーオリーブオイル

を組み合わせる、感動の美味しさをぜひ味わってください。

フレーバーオリーブオイルで味わう
極上のピッツァができました

マルゲリータ
モッツァレラチーズ添え＋¥350
ここでしか味わえない鮮度抜群の生チーズをかけて。
赤松牧場の瀬戸内産チーズ「モッツァレラ」

数量限定



忠左衛門の
オリーブ牛ランチセット　

・オリーブ牛のタリアータ 自家製ワインビネガーソース

・菊太郎の自家製パン＆オリーブオイルドレッシングで頂くサラダ（2皿）
・ミネストローネスープ（2皿）
・瀬戸内産ハリイカと旬野菜のじゃころんちーのパスタ（1皿）
・エキストラヴァージンオイル100％で作るエビとじゃがいものアヒージョ自家製パン付き（1皿）
・井上誠耕園の人気オリーブオイルコンフィ＆ジャム3連プレート（1皿）

セット内容

忠
左
衛
門
の
お
す
す
め
料
理
を

お
二
人
で
取
り
分
け
て
い
た
だ
く

セ
ッ
ト
で
す
。

※写真はイメージです。仕入れにより食材が一部変更になる場合がございます。

※ご注文をいただいてから調理いたしますので約20分ほどお時間がかかります。

お二人様で

お一人様 4,125円（税込）
※ご注文はお二人様よりお願いします。

¥8,250（税込）



忠左衛門のペアセット

・菊太郎の自家製パン＆オリーブオイルドレッシングで頂くサラダ（2皿）
・ミネストローネスープ（2皿）
・オリーブ牛すじのトマトソースパスタ（1皿）
・エキストラヴァージンオイル100％で作るエビとじゃがいものアヒージョ自家製パン付き（1皿）
・井上誠耕園の人気オリーブオイルコンフィ＆ジャム3連プレート（1皿）

セット内容

お
二
人
で

取
り
分
け
て
い
た
だ
く

セ
ッ
ト
で
す

※写真はイメージです。仕入れにより食材が一部変更になる場合がございます。

お二人様で

お一人様 2,640円（税込）
※ご注文はお二人様よりお願いします。

¥5,280（税込）



¥3,300（税込¥3,630）
オリーブ牛のタリアータ（薄切りタタキ）180ｇ

「脂肪の質」日本一！ 小豆島オリーブの実を食べて育ったオリーブ牛は、牛肉のくちどけや美味しさに関係する
オレイン酸が豊富に含まれておりその脂は和牛の美味しさを決める全国大会でも表彰されました。
口どけが良くもさらっとしていてヘルシーな肉質が特徴のオリーブ牛をぜひこの機会にお召し上がりください。

お好みで香草塩をかけて
お召し上がりください

香
草
塩

ネ
ー
ブ
ル
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

数量限定
※第11回全国和牛能力共進会特別賞「脂肪の質賞」受賞

×

菊太郎のパン&
サラダセット
¥410（税込¥450）

パスタや

アヒージョと

一緒にどうぞ

※ご注文をいただいてから調理いたしますので約20分ほどお時間がかかります。

新
鮮
レ
モ
ン（
6
〜
11
月
）

おすすめ
オリーブ
オイル

セットメニュー

¥600（税込¥660）

ミネストローネ＆
サラダセット



¥345（税込¥380）

オリーブ農家の手作りパン

菊太郎のパン（2種類×2切）
オリーブオイルがたっぷり染み込むように作ったモチモチの自家製パンや、
オリーブオイルを使ったフォカッチャなど季節に合わせて
2種類×2切れづつをご用意しております。

完
熟
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

　
　
　
　
×
香
草
塩

おすすめ
オリーブ
オイル

緑
果
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

　
　
　
　
　 

（
11
〜
6
月
）

　
　
　
　
×
香
草
塩

¥500（税込¥550）

エキストラヴァージンオリーブオイルに合う
ミネストローネ（菊太郎のパン付き）

オリーブオイルをかけるとトマトの甘みが引き立てられより一層美味しくお召し上がりいただけます。

完
熟
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

おすすめ
オリーブ
オイル



¥818（税込¥900）
緑果豚の美味しさを閉じ込めた餃子。その大きさは通常の餃子のなんと２倍です。
こだわりのもっちりとした皮と緑果豚の旨みがじゅわっと広がる焼き餃子に、
井上誠耕園オリジナルのごまドレッシングをかけて、サラダ仕立てにしました。

脂
肪
の
質

日
本
一※

青
森
県
産

に
ん
に
く

た
っ
ぷ
り

オリーブ緑果豚
りょっかぶた 餃子 ぎょうざ（３個）

¥818（税込¥900）
緑果豚のジューシーな味わいとレンコンやくわいのシャキシャキ食感がやみつきになる焼売です。
焼売の上には刻んだ野菜と井上誠耕園オリジナルのフレンチサフランドレッシングの酸味、からしの風味を合わせ、
イタリアン風に仕上げました。通常の２倍以上の大きさで食べ応えも抜群！

オリーブ緑果豚
りょっかぶた 焼売 しゅうまい（2個）

60g!
１個の大きさ
なんと

70g!
１個の大きさ
なんと

オ
リ
ー
ブ
で
育
て
た
井
上
誠
耕
園
オ
リ
ジ
ナ
ル
ブ
ラ
ン
ド
豚

「
オ
リ
ー
ブ
緑
果
豚
」の
お
肉
の
旨
み
を

一
番
感
じ
ら
れ
る
メ
ニ
ュ
ー
を
考
え
抜
い
て
開
発
し
ま
し
た
！



バニラアイスの
自家製ワインビネガーソースがけ
¥363（税込¥400）
濃厚なぶどうの深い香りと程よい酸味が特徴の特製ワインビネガ
ーソースをたっぷりかけました。お好みで、さらにオリーブオイルをか
けてお召し上がりください。

おすすめ
オリーブ
オイル

ハニートースト ¥591（税込¥650）

オリーブオイルの美味しさをダイレクトに楽しんでいただける不動
の大人気デザートです。ハニートースト用特製の生食パンにたっぷり
染み込んだハチミツやバニラアイスにオリーブオイルをかけることで
甘さが引き立ち、後味もくどくなく食後でもペロっと食べられます。お
取り分けにもオススメです。

おすすめ
オリーブ
オイル

ネ
ー
ブ
ル
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

新
鮮
レ
モ
ン（
6
〜
11
月
）

完
熟
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

新
鮮
レ
モ
ン（
6
〜
11
月
）



井上誠耕園産
本日の柑橘100％の生搾りジュース

オリーブの葉を入れた井上誠耕園オリジナルビール（発泡酒）

寒摘みオリーブリーフティー（HOT）
ホットコーヒー
アイスコーヒー

ソフトドリンク

アルコール

¥600（税込¥660）

¥600（税込¥660）

¥454（税込¥500）

¥454（税込¥500）

¥454（税込¥500）

ネーブル、デコ柑、温州みかんなど小豆島で収穫した柑橘を職人が皮ごと搾った
果汁100％の生搾りジュースです。　品種はスタッフにお尋ねください。

井上誠耕園産
本日の柑橘100％の生搾りジュース

井上誠耕園産
八朔のクラフトコーラ

オリーブリーフビール

本日の白ワイン
本日の赤ワイン

グラス ボトル

ボトルグラスグラスグラス

¥800（税込¥880）

¥800（税込¥880）

¥754（税込¥830）

¥4,000（税込¥4,400）

¥4,000（税込¥4,400）

グラス ¥1,000（税込¥1,100） ボトル ¥5,800（税込¥6,380）

オリーブリーフビール

ラルジョル
小豆島赤ワイン

小豆島のクラフトビール

アサヒスーパードライ

アサヒドライゼロ小瓶

¥600（税込¥660）

¥418（税込¥460）

瓶ビール
ノンアルコールビール

各¥772（税込¥850）

あかまめまめ
畑口農園さんの甘夏
を使用。柑橘がほんの
り香る赤いビール。飲
み心地はすっきり、フ
ルーティーな味わいで
す。

しろまめまめ
爽やかな飲み心地を
探求。香川県小麦「さ
ぬきの夢2009」とコリ
アンダーシード、柑橘
類を副原料として使
用する他、ホップも柑
橘系のものを選びまし
た。

数量限定

数量限定

八朔の酸味とほのかな苦み添加物・保存料不使用

自園で採れた八朔のクラフトコーラ

スタッフ
おすすめ



井上誠耕園産
本日の柑橘100％の生搾りジュース
ネーブル、デコ柑、温州みかんなど
小豆島で収穫した柑橘を職人が皮ごと搾った
果汁100％の生搾りジュースです。
品種はスタッフにお尋ねください。

農
園
お
す
す
め
今
が
旬
の
ド
リ
ン
ク
メ
ニ
ュ
ー

コーラ（ノンアルコール）
コーラサワー （アルコール）

各¥600（税込¥660）

自園で採れた
八朔のクラフト

添加物・保存料不使用

八朔の酸味とほのかな苦み

¥600（税込¥660）

ソーダ （ノンアルコール）
サワー （アルコール）

各¥600（税込¥660）

自園で採れた
青みかん

青みかんの爽やかな酸味が
オリーブオイル料理に合います

※キウイピューレを使用しております。



自
家
製
パ
ン
と
一
緒
に

お
楽
し
み
下
さ
い
！

自家製ジャム3種プレート
井上誠耕園のオリーブオイルコンフィ＆

¥272（税込¥300）
※写真はイメージです。仕入れによって食材が変わる場合がございます。

今月のオリーブオイルコンフィ＆
自家製ジャム

どっさりレモン 

八朔チーズ

みかんジャム

木の実とドライ果実


